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Augusztus 6: A nuklearis fegyverek betiltasaért folyo harc vilagnapja.
Augusztus 12: Nemzetkozi Ifjisagi nap.
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Bor’s Show Produkciod

Bor’'s Show Produkcid 6090 Kunszentmiklos Felelds szerkesztd: Asztalos Istvan;
Rovatvezeték: Asztalosné Erzsi, Rendekné Olgi, Laszlé Andras, Berecz Edgar, Hunti Mihaly Istvan,
E-mail: borsshow@postafiok.hu, media.marketing@ postafiok.hu; gastronomy@poastafiok.hu;

Web: www.gastronomy.sokoldal.hu
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A csiilok al4
tehetiink {zlés
szerint példdul:
parolt kdposztit,
vagy egyszer(
kiposztasaldtat,
hogy ezzel is tovibb
szinesitsiik az

ételiink izvildgat.

Ajanlo:;

Dunai Hajos
Vegyes
palinka

Csulok, vorosha (Qyma's

focsnitesztaban

yZz4

1 db fiistdlt hdtsé csiilok

2 db tojés,

25 dkg burgonya,

20 dkg voroshagyma,

8 dkg liszt,

[z1és szerint s6, bors, babérlevél
fokhagyma és szerecsendié.

1 pohdr tejfsl.

15 dkg lilahagyma, paradicsom, paprika.

evssitis:

A megmosott csiilkot puhdra f8zziik, voréshagymds, sés, borsos, babérleveles vizben, majd a
vizbdl kivessziik és hagyjuk kigézolédni. Ezutdn a csontokat kivessziik beléle, majd Folpackba
csomagoljuk, amilyen szorosan csak tudjuk. (Ez adja meg a formdjdt) Hitészekrényben
pihentetjiik. Elkészitjiik a técsnitésztdt. Ehhez a megtisztitott burgonydt lereszeljitk a
durvébbik sajtreszeldn, kifacsarjuk a levét, majd hozzdadjuk a szeletelt voroshagymat, lisztet,
tojésokat, sét, borsot, reszelt szerecsendiét. Ezt a masszdt forrd serpeny8ben, kevés olajon
arany barndra siitjitk. Kézben a csiilkdt cikkekre végjuk, és ezt a cikket tepsibe helyezve
megpiritjuk.

Télaldskor alulra tesziink egy técsnit, majd rd a csiilkot, ezutdn ismét téesnit. Tetejére tejfole

locsolunk ¢és lilahagyméval, paradicsommal, paprikdval diszitjiik.

6087 Dunavecse, Alkotmany ut 1.
Tel: +36-78-438-091

Web: www.dunaihajospalinka.hu
E-mail: vecsekomplex@t-online.hu

Gasiro Historia

- Hunti Mihaly Istvan rovata -

y--kérjétek tehdt az Aratds Urdt, hogy kiildjon munkdsokat az aratdsba...”

4
Uj kenyer
j kenye

A megérett szilasgabona levdgdsinak miivelete
évezredek Ota az emberiség kulturdjanak részét képezi. A mag, a
liszt, az 4j kenyér, mind az élet jelképei voltak ¢seink szamara.
Mindemellett az aratds megkezdése, a hozzd kapcsolodo
aratobélok, aratomulatsagok, fontos kozosségi alkalmak voltak
egy-egy falu, vagy jards életében. Az elkovetkezend$ néhdny
sorban az aratds torténetér§l valamint az ahhoz kapcsolhatd
népszokdsokrol, hiedelmekrél szeretnék néhdny gondolatot
megosztani 6nokkel.
A vagbeszkozzel folytatott aratds elsé nyomai a Kozel-Keleten i.
e. 6500 korulrél keriltek eld. Az emberiség aratészerszama
hosszt ideig — a tép6fésti ardnylag ritka el6forduldsatdl eltekintve
— a sarlo volt. A sarlés aratds egyszer(i formdja nem igényelt
kiilonosebb munkaszervezést. Az araté amit learatott, kévébe is
kototte. A 18-19. sz.-i fejlettebb munkaszervezetben a sarlds
arat¢ térsaival egy sorban a gabonatébla szélességében haladt. Bal
kézzel megfogott egy koteg gabonit és jobb kézzel a foldtél
mintegy 25-30 cm-re elvigta a szarat, majd letette maga mellé
(fogds). Atlagosan 2-6 araté utan dolgozott egy kitozd, aki
szalmakotéllel puszta kézzel vagy - kévekotd bottal kévébe
kototte a fogdsokbdl dsszerakott markokat (hénalj, nyaldb, 6léb).
Egy marok kb. annyi levégott gabona, amennyit egy felnétt
ember lehajolva kinydjtott karjaval testéhez szoritva fol tud
emelni. A kévébe kotott markok szdma vidékenként valtozott.
Tobb korilmény befolydsolhatta — pl. az arat6eszkoz, az aratd
személye —, dltaliban 2-5 marok kerilt egy kévébe. A sarlos
aratds fejlettebb munkaszervezetében az aratist asszonyok, a
kotozést férfiak végezték. Kis parcellikon vagy ott, ahol nem
tudtdk biztositani a megfelel§ munkaerdt, megmaradt a régi
forma, a férfiak és nék egyardnt arattak és ki-ki kévébe kototte,
amit levagott. A sarlds aratds termelékenyebb mddja Ny-Mo.-on
a széles pengéji kaszasarlgval folytatott munka volt, melynek
sordn az araté nem fogta meg a szdlakat, hanem a toviikre
suhintott és ezaltal a foldre fektette Gket. A sarlds aratdsnél a

szemveszteség minimalis volt, gyommagvak ritkdn keriiltek a

[Lukdcs 10:2/

tiszta szem kozé, de maga a munkafolyamat gyakran a nyar
végéig is eltartott. — A kaszdval val6 aratist Eurdpaban a 1S. sz.-
ban Németalf6ldon és néhdny évtizeddel késébb Mo.-on
kezdték, azonban csak a 20. sz. elejére terjedt el a kontinens
egész teriletén. Mo.-on a D-Alf6ldén a 15. sz. mésodik felében
jelentkezett a kaszas aratds. Fokozatosan szoritotta ki a sarlds
munkamédot, de csak a 19. sz. masodik felében a
gabonakonjunktira idején jutott tulsdlyra a Karpat-
medencében. Sét a magas hegyi teriileteken - elsdsorban
Erdélyben — még az 1950-60-as években is sarldval arattak. A
kaszds aratis tobb mozdulat pontos Osszehangoldsabol 4llé
munkafolyamat. A kaszés araté a jobb ldbaval elére 1ép, jobb
karjéval a kaszdt annyira folemeli, hogy annak hegye a levigandé
gabona széléig érjen, aztdn erdsen balfelé suhint. A jobb kéz a
mell elott keresztbe lendiil, és a bal kar oldalt kinyulik. A kasza
tvalakban 2-5 cm magasan végja el a szdrat. A kaszds ezutdn bal
labéval 1ép elére és megismétli a mozdulatot. A kaszds aratds
tobbféle munkamoédot és munkaszervezetet tesz lehetdvé
Kotetlen kaszds aratds: a kaszdsok a gabonét rendre vdgjdk, a
foldre teritik. Nem kotik kévébe, nem rakjik keresztbe, hanem
a villdsok (kettézok) villaval vagy gereblyével kisebb csomékba
(csirke, petrence, rudas), majd nagyobb egységekbe (rudas,
vontatd, boglya) rakjék és azutdn szallitjdk nyomtatni. Kezdetben
a mo.i kaszds aratok valdszintileg ezt a munkamddot
irodalmi

gyakoroltak, amint feljegyzésekbdl,
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dézsmajegyzékekbdl és defterekbdl kideriil. A termés gyors
betakaritdsanak sziiksége, a munka racionalizdldsa szoritotta rd
a parasztokat a szénamunkdhoz hasonlé gabonakezelési médra.
A cséplégép mo.-i megjelenése eldtt a nyomtatdssal csépld
alfoldi uradalmakban termelékeny volta miatt a kotetlen kaszas
aratds volt szokdsban, mely a D- és Kozép-Alfold nagy
gabonatermé teriiletein a parasztgazdasigokban a 20. sz.
masodik évtizedéig megmaradt. Rendre vagé kévézo aratas: a
gabonét rendre vdgjdk. Kézzel, sarléval, marokszedd horoggal,
ill. villival vagy gereblyével kévékbe gyujtik, és bekotve
keresztekbe rakjdk. Ez a munkamod a 19. sz. kozepéig —
killonosen a tavaszi gabondkndl — elterjedtebb volt a kotetlen

kaszds aratdsndl, és a jelen szdzad elején a Karpit-medence

kozépsé  tertiletein

dolgozott. Ugyanehhez a térsuldshoz gyakran kotélteregetd is
csatlakozott, egy fiatal fiu, aki a kotozének segitett. A sarlos, ill.
a kotetlen és a kévézs kaszas aratds killonboz¢ munkamaddjai az
elmult szdz esztend$ folyamdn, egyes teriileteken egymds
mellett is gyakorlatban voltak. Legelébb a buzat kezdték
kaszalni, legtovabb a rozsot és a zabot arattik sarléval. Az
elébbit kilonosen ott, ahol a zsupszalmdt sokféleképpen
tolhasznéltdk. A tavaszi buzat, a rovid szdra drpat, a kolest még
ott is rendre vigtak és ugy kévézték, ahol a tobbi gabonafélét
révigva arattik. A kotetlen és kévézd rendre vigo aratds pl. a
Dundntilon sokfelé elterjedt volt, mint a jégverte, vizontotte
gabona  betakaritdsdnak  sziikségmegoldésa. - Az

aratds takards neve az Alfold kozépsé és déli vidékein nagyjéabol

a kotetlen kaszas

még sokfelé eljéras
gyakorlatban elterjedésének
volt. Ravagé kévézo teriiletén
aratds: a gabondt a dltalanos.
kaszas rdvdgja, azaz Jelentéstartalma

ugy sujt, hogy a

kaszdra

szerelt takar6 (csapo)
segitségével a gabona
nem a tarléra, hanem
az elétte 4llo sorra
dal. Az igy
keletkezett teritéket a
kaszas utan

haladé marokverd (m

alapjén szintén a
gyljtogetd
gazdalkoddsra
visszavezethetd
kifejezés,  mely
eredetileg a
termés és novényi
élelmiszersziikségl

et beszerzését

jelolte, s csak a

arokszedd, kettézd) —
aki rendszerint né -
puszta kézzel, sarléval vagy marokszed$ horoggal dsszegyijti és
az eldre elkészitett —szalma, vagy btza - rozsszalbdl font
kotélbe teszi. Ha parban dolgoznak, dltaldban a kaszas koti be a
kévéket. Ha harmadik személy is (kotd, kitozé) - aki
rendszerint férfi — dolgozik veliik, az 6 dolga a kévébe kotés. Ezt
az aratdsi modot Németalfoldon mér a 16. sz. végén ismerték,
de a 18. sz.-ban Anglidban és Franciaorszdgban a gazdasigi
szakmunkdt még szokatlan aratdsi eljarasnak tartottédk. A
révigd kévézd aratds hazdnkban sem mutathaté ki a 18. sz.
elétt, de a 19-20. sz. -ban a magyar paraszti gazdélkoddsban ez
a forma tett a legelterjedtebb aratdsi méd. A sarlds aratdst
legtobb helyen ez valtotta f6l. Az aratdémunkéra térsulok szdma
a gazdasdgok nagysigatdl és munkaerejétol figgott. A nagyobb
gabonaterm§ teriileteken kiillonb6zé munkaszervezeti formak
- a kettes vagy hdrmas térsulds tobbszorosei - voltak

szokdsban, pl. két kaszds utdn két marokverd és egy kotozd

kozelmult

kép szdzadaiban

szikiilt le a gabonatermés betakaritdsanak jelentésére.'

A hitvildig més teriileteihez viszonyitva igen kevés aratéshoz
fliz6d6 hiedelem ismert. A sikeres aratdst biztosité mdgikus
eljardsok koziil legelterjedtebb romai katolikus vidékeken az
volt, hogy husvétkor a megszentelt étellel futva igyekeztek
haza a templombdl: aki elsének érkezik meg, az végzi majd el a
hit szerint leggyorsabban az aratist. A buizaérés kezdetének,
valamint az aratds megkezdésének idépontjaihoz t3bb,
orszigszerte elterjedt hiedelem fiizédik. Altalaban agy
tartottak, hogy Vid napjan (jun. 15.) szakad meg a buza téve,
és attol kezdve nem nd, csak érik; de ismeretes volt erre a jun.
24-i d4tum is (Szent Ivén napja). Kemenesaljan azt tartottak,
hogy ha korin van buzavirdg, kordn lesz aratds. Az aratds
megkezdésével kapcsolatban tobb tilalom volt ismeretes: nem

kezdték tjholdkor és akkor sem, ha halott volt a faluban.

Kedden és pénteken sem volt jo a hit szerint megkezdeni vagy uj
tabldba kezdeni, mert iires lenne a buza feje,” de Illés napjat sem
tartottak szerencsésnek, nehogy a villim beléjitk csapjon® Az
aratds kezdésekor néhol az araté egy buzaszdlat kotott a
derekdra, hogy az ne fijjon. Aratds idején a megmaradt vizet nem
szabad a tarl6ra kionteni, mert a kionté keléses lesz. Az aratas
befejezése el6tt egy csomd gabondt labon hagytak az égi
madarak szdmadra. Sokszor egy marék kaldszt hagytak a tarlon,
hogy a jov6 esztendbben a zivatar kirt ne tegyen a vetésben. E
bizacsomoérol Rébagyarmat kornyékén azt tartottdk, hogy
»Szent Péter lovdnak hagyjak abrakul”.* Az aratis befejezése
mindig 6réminnepnek szamitott. A magdnak araté csaldid nem
rendezett a munka befejezésekor killonésebb tinnepséget, erre a
szegényebbeknél csak akkor keriilt sor, ha a munkat kélcs6nos
segitséggel végezték. Ilyenkor a megvendégelés kotelessége a
hézigazddé a munka kozben éppen ugy, mint annak
befejezésekor. A modosabb gazda mar részes aratokkal
dolgoztatott. Amikor elészor kiment megnézni a munkdt, az
asszonyok és lanyok szalmakotéllel fontdk koril a lébat, és csak
akkor engedték szabadon, ha pénzt adott, bort vagy ennivalét
igért. Azt tartottidk, hogy ennek elmulasztisa esetén nem
eresztene jOl a buza. Az aratés befejezésekor a ldnyok a
kaldszokat ésmezei virdgokat harang alakura kototték Ossze.
Néhol szalmabol készilt csigaszerti fonadékkal vagy tablakkal
diszitették, a helyi szokdsnak megfeleléen Ezt linyok vagy
legények botra akasztva vitték hangos noétaszoval, esetleg
cigdnyzenészek kiséretében a gazda udvardba. A gazdasszony
néhdny csepp vizet hintett rd, hogy jové évben a termés ne
legyen tiszkos, kozben az aratégazda versben kdszontotte a héz
gazddjit. A koszorut a mestergerenddra, az asztal folé
akasztottak, és alatta megkezdddott az ebéd vagy vacsora,
melyrél a bor sem maradhatott el. Ezutdn kovetkezett az aratd-
vagy kepebdl, mely éjfélig, de sokszor hajnalig is eltartott. Az
aratékoszortut sok helyen kardcsonyig Orizték, és akkor a
madaraknak adték, mig mdshol a legszebbeket a templomban,
képolnéban tartottak, vagy titszéli keresztre akasztottdk.®

Alig néhany emberoltével ezelStt nagy-, és dédapdink
idején a hatdr Péter P4l utdn az aratébanddk énekétdl, jokedvétsl

volt hangos. Sajnos a mai ,rohan6” vilaigban mar csak a gépek
morajlésatol hangos a gabonatébla. A betakaritas, az 4j kenyér,
és az érte valé halaadds szinte teljesen kikopott az emberek
életébol. Természetesnek vessziik, hogy reggelente ott a meleg
kenyér, és pékdru a boltok polcain. Az utcdn, a munkahelyen,
az iskoldban, kenyérdarabok hevernek a kukdk mellett.
Elfelejtettik megbecsiilni, hogy a vilig szegényebb és éhez6
vidékeivel ellentétben, hazdnkban jo, s béséges termés volt.

Mielétt leemeljiik, az illatos iij kenyeret a polcrdl,
szdnjunk pdr halk mondatot, és adjunk hdldt érte, hogy
megadatott.

! http://mek.niifhu/02100/02115/html/1-328.html
*http:/ /mek.niif.hu/02100/02115/html/1-328 html
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GEPI FOLDMUNKAK!

(arok-, alapkiasas, pincehely
kiszedés, tereprendezés,
felesleges fold és/vagy tormelék
elszallitas, épuletek bontasa)

NAGY TRANS

Info:
+36-30-951-57-94

: AXVI Szentm1klos1 Napok és VIII. Otszagos Blrkafozcherseny
: 2010 09.10-2010. 09 12508

’

’
i i

XVI Szentmlklosr Napok k:emelt programja a VIF Orszagos B|rkafozo Verseny Cé'lja a nagy hagyomanyokkal rendelkezo klskun népi
ételkészités megdrzése, minél szélesebb réteggel valé megismertetése. ;
A f6zb6verseny meIIett lesznek még gyermek és kézmiives programok, kiallitasok, koncertek, kunszentmlkIOSI tanccsoportok misora.
} - Tovabba: ijaszat, lovaglas, harci bemutato, strandolas, gyogyfurdézesi lehetéseg. ‘

Bévebb info: WwWw. kunszentmiklos.hu Tel.: (76) 351-040
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Egyet ’s mast a késrol!

Berecz Edgdr irdsa

A kés igen régi evéeszkoz, talan az étkezés legrégebbi eszkdze. Mar a kékorszakban is multifunkcionalis
eszkoz volt: vadasztak vele, hust és bort vagtak, onvédelemre hasznaltak és étkezéskor a fogak k6zott
tartott hisbol lenyiszaltak egy akkora falatot, amely kényelmesen elfért a szajban és meg lehetett ragni.
A kés az évezredek alatt sokat fejlodott és fejlodését haszndlatanak célszerilisége iranyitotta. A
kozépkorban mindenki magaval hordta a kését, ez hatul az 6von egy tokban foglalt helyet, de nem csak

étkezésre hasznaltak, hanem sok egyéb feladatot is szolgalt.

Az elsé késeket rézbdl, bronzbdl, vasbél, majd végiil acélbdl készitették. Pengéjiik kezdetben hegyes,
térszerli volt, sok esetben kétélii. Nyeliik fabdl, szarubdl, bronzbdl vagy vasbdl késziilt. Ezeket
allatfejekkel, torzsi jelekkel, motivumokkal diszitették a fegyverkovacsok.

A feudalizmus kialakulasaval megjelentek a diszesen megmunkalt és kidolgozott kések. Ezeknek anyaga,
formaja és diszitése tulajdonosa rangjat s tarsadalmi poziciojat is kifejezésre juttatta.

A reneszansz korban a nok is hordtak étkezési célokra hasznalt késeket. Ezek kisebbek, kénnyebbek és
finomabb kidolgozasuak voltak. A tovabbi évszazadok alatt a kések allandéan alakultak, formalédtak. A
kezdeti torszerii kések pengéje tompabb lett, pengéjiiket megroviditették, éliik iveltté valt és sokkal

kénnyebbek, hasznalhatébbak lettek, mint a régi kések.

Az étkezésrol, honaprol-honapra:

(Berecz Edgir rovata:)

Rabléhus

A rabl6hus eredetét aranylag konnyti megmagyarazni, elég csak a nevét
megvizsgalni, és maris megvan a torténet alapgondolata. Ezek szerint a
rablohast nevéhez hiven az erdei rablék taldltik fel, akik jo

haramidkhoz illéen el6nyben részesitették a szabad rablast dton —

utfélen, erdon-mezén, ki hol érte. Akkoriban a rablok nem voltak

valogatosak és nem vetették meg a marhacsorddkat vagy juhnyajakat,

ezen kiviil ratették a keziiket minden hazidllatra, amit csak megfoghattak a tanydk kornyékén vagy a vasarokon.
Ezért aztin a rablohds mindenféle vegyes huisokbdl késziil- mikor mi akadt-de a nyarsra huzott hus kozé
vegyitettek hagymat, paprikat, gombat-kinek mi volt a tarsolyaban. Végiil a nyarsra huzott hust és zoldséget
megsiitotték a tabortiiznél, majd amikor az étel elkésziilt egyenesen a nyarsrol ették le a finom falatokat. Arra
nem sziiletett szabaly, hogy milyen husbdl késziilhet, ez mindig a rendelkezésre all6 alapanyagoktdl és a szakacs

fantaziajatol fiigg, viszont kotelez6, hogy az ételt szabadtiizon vagy faszénparazs f6lott kell elkésziteni.
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MAGYAROK

ORSZAGOS GYULESE

QKUNSZENTMILO _BOSZTORPUSZTA

MAGYAROK

ORSZAGOS GYULESE
AUGUSZTUS 13-14-15.

www.magyarokszovetsege.hu

Kunszentmiklos mellett, Bosztorpusztan ujra megrendezésre kerll a Magyarok Orszagos Gylilése, melyet idén
masodik alkalommal szervez a Magyarok Szovetsége. A kdzel két éve alakult civil szervezet azt a célt tiizte maga
elé, hogy pusztan emberi 6sszefogassal Uj, miikodéképes kdozdsségeket hivjon életre atomjaira hullott
tarsadalmunkban.

Augusztus 13-14-15-én tehat ismét megszervezik azt a paratlan dsszejovetelt, amely mar 2009-ben is elkapraztatta
a Karpat-medence magyarsagat. Ez a népgyllés nem pusztan a magyarsag legkiemelkedébb seregszemléje, hiszen
az élmeénygyljtéssel egy idében kdzds jovonkrdl is gondolkodnak majd a résztvevok.

A programokrol bévebben:

forras:magyarokszovetsege.hu
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Koszordslany

Id s

kikéro

Tisztelettel tettiik
ide be a ldbunk,

Ennek a hdznak jé
napot kivanunk!

Egy derék bardtunk
eskiivére késziil,

Koszords ldny kell a
vélegény részérdl.

E szép tisztességet
lanyuknak is
szdntuk,

Szives kérésiiket
felhozni kivanjuk.

Ne mond janak
nemet mi érte
jotdllunk,

Hogy a lednyuknak
nem lesz baja ndluk.

Visszahozzuk
vasdrnap, rézsds
egészségbe,

Hogy e szép
mulatsdg rendbe

menjen végbe.

N

K AZ U

RENDEKNE OLGI ROVATA

Ize leginkdbb a krumpli izéhez
hasonlit, de annal jéval édesebb. A
legfontosabb tulajdonsaga, hogy a
tartalmaban keletkezd
gyuimolcscukor sokkal sebesebben
és konnyedébben emésztheté a
répacukornal. Ami nagyon lényeges,
a fruktozt a vércukruk emelkedése
nélkul fogyaszthatjak a

cukorbetegségben szenvedOk is.

Fontos még, hogy sziv-és
érrendszeri betegségek esetében
javallott a  fogyasztasa, akar
megeldzésre, akar a kezelés
kiegészitésére, no meg az elhizas
veszélyét is csokkenti, és tobb
esetben hasznaljdk a kozmetikdban

is. A novénynek, mely a

A csicsOka

Manapsag kezdjiik ajra
felfedezni a csicsoka
hasznos hatasait, mivel

fontos diabetikus alapanyag.

napraforgoval van rokonsagban, a
gumoit hasznositjak, én pl. salatat
szoktam késziteni belble. Téllink
nyugatra tobb étteremben is kaphaté
halak kiegészitdjeként, illetve
koretként, akar langosszer( lepény is

készithetd beldle.

Rendek Okogazdasag

http://biotanya.hu
Kerekegyhaza, Kunpuszta 81.

Telefonszam: 0676-710-962, 0620-386-2522
Nyitva tartas: Egész évben folyamatosan.
Bejelentkezés esetén eldzetes programok

egyeztethetdek.
Kapcsolattartd: Rendek Laszloné Olga

GPS koordinatak: 46°56'14.46"N | 19°25'20.13"E

HIRDESSEN ON IS AZ_,,0LDALAS”-BAN!

Hirdetését elhelyezziik a havonta megjeleno ,,OLDALAS” magazinban. Kérje arlistankat:

A cigany
allashirdetésre
jelentkezik, mint
favago.

- Hat cigany, milyen
referenciamunkat tudsz
felmutatni, hogy
elnyerd az allast?
= H4"dikma, a kalahari
erdot!
= Cigany, a Kalahéri az
nem erdd, hanem
sivatag!!!
=" Mosma!

A HONAP VICCE:

Két székely beszelget:

- Te!l A fiam belepisilte a
neveét a hoba!
- Es?
- De a te lanyod keézirasaval!

Kiildjon On is viccet, hogy azt elhelyezhessiik a magazinban.

borsshow@postafiok.hu

A rabbi talalkozik Akkora
paraszt vagy,
hogy érted,

IdGs székely hazaspar (icsordg a haz
el6tt. Morfondirozik az 6reg:

Kohnnal az utcan:

- Te anyjuk! Egyikénk meghal, én A székely fi _ mit mond
bekoltozok a varosba... vacsora Igaz, hogy te Gyozike.
kézben igy udvarolsz a Weiss )
szo0l.az Keves vagy,
anyjahoz: lanyanak? mint
- Idosanyam, ; bbi. i dobostortaban
5 --Igen rabbi, igaz. az (temérzék!
Keét kisfia beszélget. A 6 éves igy szol a 4 éves Zae\gr]e;le]gez ) g &
6ccséhez:_ _ e . kaposzta. - De hat neked van Butan nézel,
- Te, szerintem itt az ideje, hogy elkezdjiink ~iFiafn. hat i mint Iufidrus a
karomkodni. Most lemegyiink a konyhaba anyuhoz ez makos feleseged. nyilzaporban...
és mondunk valami jo zaftosat. Példaul én kitalalok tészta. - Igen rabbi
valamit, ami "btidos franccal" kezddédik, te meg - Annak elég ! Nekem
mondasz valamit, amibe lesz egy "ba'meg". savanyu. feleseégem az van, pezsegsz kicsi

A kicsi beleegyezik és elindulnak lefelé a lépcson. Plussz?
Anyuka éppen reggelit készit. A 6 éves 1ép be
el6szor és igy szol:

- A bodos francba, én miizlit kérek.

Az anya jol eltangalja a batyot és a 1épcson felfelé
menet még a fenekére huz egy parat, majd razarja a
szobaajtot. Anyuka lejon a lépcsdn és megkérdi a 4 - Pincér, a rantott szeletnek  konyakillata  van.
évest. A pincér tesz harom lépést hatrafelé, majd megkérdezi:
- Na ¢és te kisfiam, mit kérsz reggelire? - Még most is, uram?

- Hat, ba'meg, miizlit biztos nem.

de mar kohog.
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Idén az Orszag
Tortaja cimet a
veresegyhazi Sulyan
Cukraszda
Szilvagombadc
tortaja nyerte el!
Gratulalunk!

forras:

Oluasac sarnol.

Dr. Vass Krisztiannak'és
mindenkedves
olvasdnknak, akik eddig
véleményeikkel)
hozzaszolasaikleal
segitettékmunkankat-
hogy ebbolis épitkezni
tadjunk-;ezitonis
szeretnénk kifejezni

halankat.

T ovabbihasznos Qldalas
olvasast kivanunk!

saszerkesztdségs
Megtekintené

magazinunk korabbi
szamait?

Sok étteremben megszokottnak szamit, hogy a szamla dsszegének egy
bizonyos szazalékat automatikusan hozzairjak a szamlahoz, igy novelve a
végosszeget. De valoban helyes, ha mi dontiink a vendég helyett?

A Dborravalo 4altalaban a pincérek
fizetését gyarapitja, bar van, ahol a teljes
személyzet kozott kertl szétosztasra.

Olyan esetrél is hallani, amikor
fizetést a felszolgadld személyzet egyaltalan
nem kap, csak a jatt” amibdl
gazdalkodhatnak. Ez persze extrém esetnek
szamit, mert az Tlzletek nagytobbségében
azért valamennyi alapfizetés jar nekik is. De
ezt ki donti el, hogy igy legyen? Es mi a célja
vele?

Természetesen az lzletvezet, vagy a
tulajdonos. A cél pedig kettds (szerintem). Az
egylk oka az, hogy érdekelt legyen a
kiszolgalds mindségének maximalizaldsaban,
a masik ok pedig egyszeriien - mar egy kissé
onzéen -, hogy kevesebb legyen a kiadas.

A mindség maximalizdldssal szerintem
semmi baj sincsen, mert mindenkinek ez kell
legyen az érdeke — persze jo esetben — A
kiadascsokkentéssel annyira mar nem értek
egyet, foleg nem, ha a cél érdekében
dontenek ugy, hogy egyféle garanciaképpen
bevezetik a szervizdijat. Ezzel garantaljak a
felszolgalo személyzetnek, hogy téliik ugyan
egy forintra nem szamithatnak, de a forgalom
utdn, azzal a  bizonyos = Osszeggel
szamolhatnak. Ez elég jol kiszamithato, foleg,
ha az tlizlet elég jo forgalmat bonyolit.

Akkor mi a baj ezzel? -
kérdezhetjiik.

Véleményem szerint az, hogy amig a
cégvezetés a kiadasok lefaragasaval, egyfajta
extrahaszonnal szamolhat, addig a vendég
extrakiadast konyvelhet el, rdadasul a
megkérdezése nélkiil. Persze eldontheti,
hogy bemegy-e egy ilyen helyre, mivel ezt
koteles az ilyen iizlet jol lathatdan kiirni.

Azért azt is jegyezzilk meg, hogy

ennek bevezetését is valami kivaltotta, néhol
muszajbol. Mégpedig a ,jattolasi”
szokasaink csokkenése. No, de vajon azt mi
valtotta ki? Ezt mindenki valaszolja meg
maganak. Van, aki az anyagiak miatt, van,
aki elégedetlenség kovetkeztében, de van,
aki meg sem tudja indokolni, hogy miért
nem , jattol”.
Aztan vannak még a turistak, akik kozott
sokan egyaltalan nem ,,jattolnak”. Bar, lehet,
hogy Ok mar azt gondoljak, vagy ugy
szoktak meg, hogy automatikusan benne van
a szamlaban a szervizdij.

En azért azt gondolom, hog
onmagaval a szervizdijjal van a baj, azt
tovabbra is a vendég donthesse el, hog
kivanja-e odaadni vagy sem. Ne erre
alapozzon egy tzlet, mikor kialakitja az
lizletpolitikajat.

Ma igy is sok iizlet szenved a
forgalomhianyt6l, mintsem, hogy a hazai
vendégeinkrdl, vagy az épp hozzank latogato
turistakrol még egy bort lehtizzunk. Inkabb
vigyék a hirét annak, hogy hozzank igazan
érdemes ellatogatniuk ismételten.

Ha pedig a vendégekhez ugy allunk,
ahogyan kell, akkor azt gondolom, ki kell
tudni termeljiik az tizemeltetéshez sziikséges
tokét, mert az biztos, hogy nem a szervizdij
fogja megmenteni a vendéglatdegységeinket.
A vendégeink pedig — akar anyagilag is -
értékelni  fogjak, hogy nem akarjuk a
pénztarcajukra rakényszeriteni az

akaratunkat. s

N
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Hirdessen
On is az
Oldalasbhan!

Kérje arlistankat!

Professzionalis
vendéglatoipari
ruhak!

http://csintex.hu

Kovetkezd Szeretne maganak egy konnyen szerkesztheté weblapot?
megjelenés Esetleg webaruhazat, forumot, vagy sajat
varhato idépontja: k,iiziisségi oldalt iizemeltetne?
2010-08-20 Es mindezt ingyen szeretné?
Lapzarta: Van ra lehetosége:
S http://www.sokoldal.hu

Tipp: tovabbra is a honap ajanlata!l

3D és animalt Flash reklamok gyartasat,
reklamfilmek, PR. filmek készitését
vallaljuk rovid hataridével, sugarzassal

egyiitt.

FOKUSZRBAN

Demeter
Csaba
Hanga 2009

-

A Challenge
Internationales du Vin
2010 aranyérmes bora.

Egri fehér hazasitas.
70% harslevelii, 30%
Olaszrizling. Kénnyed,

iidit6 kompozicio,
melynek illata citrus,

birs és vizi liliom.

Izében 6szibarack,

ananasz és az egész
végtelen frissesség és
kimerithetetlen energia
érzését kelto kellemes
iz, ami kitart a
szankban egész nap
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